i avie est faite de Pctits moments ...

Ajpprécicz—v/cs comme Je Prcmicrjour du reste de [a vétre *



Menu Dégustation

Apéritifs Villa Retiro

]_:cstival des Coulcurs
Festiva! chromatique de légumes avec Purée de fenouil et la betterave a la creme a

yuzu, fosse et bottarga

]bériquc et Courgc

(Creme de Potiron aux champignons, le bouillon d ’ibérique, crépitant etjambon croustillant

Kiz E_sPoir
Riz crémeux ala chlorophg”e du basilic et estragon, colverts et sauce aux prunes

et raisins secs

Poison Marche

Selonles captures offris par service avec des légumes glacés et houmous tahini

L oindu Lapin
[Farcit des tomates, des herbes, aioli de coing, des escargots terre sucrée et

éPicée

Acides
Cylinclre Passion a la citronnelle et la vanille baignée de mangue, creme glacée

de Péche et sauce au yaourt

Choco‘at, bien str
Mousse gateau avec Pouclre de noix de Macadamiajgiancluja crémeuse, créme glacée

au cacao avec du miel et autres gourmandises
IF au, café et Pctit fours

68 € par personne

(tableau complet)

Mariage devin, 30 € par personne
Dégustation de Fromage, 9€ par personne

10% T .V.A. noninclus

Lcs Plats de cette carte Pcuvcnt contenir des auergénes. S’i] vous P|a?t informer notre personne si

vous avez des anergfes ou des intolérances au moment de la note



Menu Hommagc

Apéritifs Villa Retiro

]:cstival des Coulcurs

Festival chromatique de légumes avec Purée de fenouil et la betterave a la creme a
yuzu, fosse et bottarga

]bériquc et Courgc

(reme de Potiron aux champignons, le bouillon d ’ibérique, crépitant etjambon croustillant

Ragotit des [aricots

| es haricots blancs de Santa Fau avec triPes du morue, tomates confites, émulsion du
caviar a }Jéluga et les crevettes de la cote

Riz (Galeres

Kiz ga|éres avec sa propre sauce et flocons rossignol

Poison Marche

Selonles captures offris par service avec des légumes glacés et houmous tahini

LOUP de Mer 5auvagc

Avec sauce miso, Purée de céleri, la betterave et le radis servis avec |“aire de the

Ris de Veau

Avec Purée de chou-fleur fume¢, arbres de brocoli et coulis de rhubarbe

L oindu Lapin

[arcit des tomates, des herbes, aioli de coing, des escargots terre sucrée et éPicée

Seélection du ]:romagcs

Trois Fromages catalans pour choisir

Acides

Cylinclre Passion a la citronnelle et la vanille baignée de mangue, creme glacée de Péche et
sauce au 3aourt

Choco‘at, bien str

Mousse gateau avec Poudre de noix de Macaclamia,giancluja crémeuse, créme glacée

au cacao avec du miel et autres gourmandises

IF au, café et Pctit fours
94 € par personne
(tableau complet)
Mariage de vin, 40 € par personne

10% ] V. A. noninclus

Lcs Plats de cette carte Pcuvcnt contenir des auergénes. S’i] vous P|a?t informer notre personne si

vous avez des anergfes ou des intolérances au moment de la note



| _ntrées
Saladc Nippon 20€

Selection de mesclun avec de gaz ]iqué]ciés, créme de
parmesan truﬁcée, le mais en deux Parts, Champignon enoki,

shimeji et nameko en escabeche d ‘orange

Riz (Galeres 25€

Kiz ga|éres avec sa propre sauce et flocons rossignol

Riz E_spoir 24 €
Riz crémeux a la ch]orophg”e du basilic et estragon, colverts et

sauce aux prunes et raisins secs

Civelles du Delta 68€
Avec clesjoues de colin et son propre Pil Pil

Fctit D(jcuncr de Riche 25 €

FParmentier, foie, sauce, ceuf de canard et de la truffe

Ragoiit des [Haricots 30€
| es haricots blancs de Santa Fau avec morue triPes, tomates

confites, émulsion du caviar béluga et les crevettes de la cote

Crabe Bleu 26 €
Emiet’cé aux crabe bleu, le céleri, les artichauts et |"¢mulsion de

son corail

]bériquc et Citrouille 24 €
(reme de Po’ciron aux champignons, le bouillon d ’ibérique,

créPita nt etja mbon croustillant

Festival des Coulcurs 24 €
Festival d’lromatique de légumes avec Purée de fenouil et la

betterave ala creme a yuzu, fosse et bottarga
10%d T.V.A nonincus

Lcs Plats de cette carte Pcuvcnt contenir des auergénes. S’i] vous P|a?t informer notre personne si

vous avez des anergfes ou des intolérances au moment de la note



Foissons

Homard avec E_mbaﬂagc 36 €
[Homard avec sonjus enveloPPé dans le feuilles de calmar, sur les

feuilles ci’éPinarcls, velouté d’américain et fils de Poivre

Togarashi

LOUP de Mer 5auvagc 32€
Avec sauce miso, Purée de céleri, la betterave et le radis servis

avec |’ aire de thé

Poison Marché s/m
Selon les captures offris par service avec des légumes glacés et

houmous tahini

Viandes

Ris de Veau 28€
Avec purée de chou-fleur fume¢, arbres de brocoli et coulis de

rhubarbe

| oindu Lapin 26 €
[arcit des tomates, des herbes, aioli de coing, des escargots terre

sucrée et épicée

« Chuleton » Vache du Nord 55€
Steak de boeuf du Norcl avec des textures du champignons et

|"aire noisette

Figcon roti 32€
Figeon, sauce oiseau, gnocchi, morilles, cglinc{re du Pain avec foie

et ses munitions

10%d T .V.A. noinclus

Lcs plats de cette carte Pcuvcnt contenir des auergénes. S’i] vous P|a?t informer notre personne si

vous avez des allergfes ou des intolérances au moment de la note



Dcsscrts

ngama d’ Automne 2€
Maﬂger Hanche, flan du Poire, créme g]acée d anis

d’amande et son bulle sucrée

ngphonic du Citriqucs 12€

Les textures d ’agru mes de notre verger

Acides 12€
Cylinclre Passion a la citronnelle et la vanille }Jaignée de

mangue, créeme g]acée de Péche et sauce au yaourt

La T our de Babel 12€

FPurée des Figues au citron glacé et yuzu, creme glacée

de vanille balinais et géteau croustillant de banana

Chocolat, bien siir 14€
Mousse gateau avec Poudre de noix de Macadamia,
gianclu)’a crémeuse, créme glacée au cacao avec du miel et

autres gou rmandises ...
Asssortiment de {:romagcs 16€

Seélection de cinq Fromages de Cata]ogne choisis par le

client

10% | .V.A. noinclus

Lcs Plats de cette carte Pcuvcnt contenir des auergénes. S’i] vous P|a?t informer notre personne si

vous avez des anergfes ou des intolérances au moment de la note



FOUF accompagncr

CouPc de Muscato I Asti Riveto 5€

Coupe de Mistela Planca 7| Gamberrillo 5€
Coupe de Par de Naranja 5€
Coupe de Contrabandista 7€
Coupe de Chateau Derezas Tokaji 6€
Coupe de Ranci Dolc 5€

Lt bcaucoup d'autres choses dans les vins et spiritucux doux pour

accompagner vos desserts

10%d T .V.A. nonincus

Lcs plats de cette carte Pcuvcnt contenir des auergénes. 5’1'] vous P|a?t informer notre personne si

vous avez des allergies ou des intolérances au moment de la note



Menu du Riz

(Sculcmcnt a midi)
[ ntrées \/i"a Retiro

Festival de Couleurs
Petit Déjeuner de Riche
Riz Gialéres
La T our de Babel

Une Vcrrc aVin, [ au, Camcé et Fctit Fours

48 € par personne
(table comﬂéte)

0% d T.V.A. noninclus

Menu exécutif

(Sculcmcnt a midi du mardi au vendredi sauf lcsjours feries)
[ ntrées \/i"a Retiro

Un premier choix de trois
(ne viande ou un Poisson

(n dessert au choix 3 trois

Une Vcrrc aVin, [ au, Camcé et Fctit Fours
35€ par personne
(table comﬂéte)

10% de T V. A. noninclus

Lcs plats de cette carte Pcuvcnt contenir des auergénes. 5’1'] vous P|a?t informer notre personne si

vous avez des allergies ou des intolérances au moment de la note



