"La vida est3 hecha de Pcc]ucﬁos momentos...

Dlisfrdtafos como si fuera el Primcr dia def resto de Ia tuya.”



Mena chustacio’n
Apcn'tivos Villa Retiro

fzestival de Co[orcs

Festival cromatico de verduritas con puré de hinojo y crema de remolacha al yuzu,

caba”a Y bo’carga

|béricos Yy Calabaza
(Crema de calabaza con setas de tcmPoracla, consomé de ibérico, chicharrones Yy crujicntc

clejamc'm

AI’T'OZ E_SPC]"a nza

AFI'OZ Cremoso con CIOFO‘FiIa d@ a”jahaca 5 estragc’m, Pato dC CU@”O VCF&C 3

salsa de ciruela y pasas

Pescado de Lonja

chun capturas ofrecidas por servicio con verduritas glaseadas Yy humus tahini

| omito de concjo
Re“eno de tomate, hierbas aromaticas, all i oli de membrillo Yy caracoles de tierra

dulces Yy Picantes

Acidos
Cilindro de maracuya con citronela Yy vainilla bafado en mango, helado de

melocoton Yy salsa de 3ogurt

Chocolatc. Como no.

Fastelito con mousse, Polvo de nuez Macadamia, cremoso de giancluja, helado de

cacao con miel y otras delicias...
Aguas, cafés y mini dulces

68 € por persona
(mesa completa)
Mariclaje de vinos, 35 € por persona

Degustacién de quesos, 9€ por persona
10% de |.V.A. no incluido

| os Platos de ¢sta carta Pueclen contener alérgenos. For]cavor, comunique a nuestro persona si

tiene intolerancias o alcrgias en el momento de tomar nota



Mend Homcnzﬁc

APerftivos Villa Retiro
fzestival de Co[orcs

Fes’cival cromatico de verduritas con Puré de hinojo y crema de remolacha al yuzu,
caballa Yy bo’carga

|béricos y Calabaza

(remade calabaza con setas de temPoracla, consomé de ibérico, chicharrones Yy crujiente
clejamc'm

Guiso de Alubias

Alubias de Santa FPau con triPa de bacalao, tomate confitado, emulsion de caviar de
avruga y gamba dela costa

Arroz de Galcras

Arroz de galeras con su Propia salsa, su crujiente y copos de chantarela

FPescado de ]_orja

SCgun capturas ofrecidas por servicio con verduritas g]aseadas Yy humus tahini

|_ubina Salvzﬁ'c

Con salsa de miso, Purés de ce!eri, remolacha Yy rabano acomPaﬁac{o con aire de té

Ris de Veau

Mo”ejas de ternera con puré de coliflor ahumado, arbolitos de brocolis Yy coulis de ruibarbo

| omito de concjo
Re“eno de tomate, hierbas aromaticas, all i oli de membrillo y caracoles de tierra dulces Yy
Picantes

Sclcccio'n de Qucsos

Tres quesos catalanes a elegir

Acidos

Cilindro de maracuya con citronela Yy vainilla bafado en mango, helado de melocotén Yy
salsa de yogurt

Cl‘locolatc. Como no.

Fastelito con mousse, Polvo de nuez Macadamia, cremoso de giancluja, helado de cacao

con miel y otras delicias...

Aguas, cafés y mini dulces
94 € por persona
(mesa comPIeta)

Maridaje de vinos, 50 € por persona

10% de |.V.A. no incluido

| os Platos de ¢sta carta Pueclen contener alérgenos. For]cavor, comunique a nuestro personal si

tiene intolerancias o alcrgias en el momento de tomar nota



|__ntrantes
E_nsalacla NiPona 20€

Seleccion de mézclum con licuado de ]echuga, crema de
parmesano trufada, maiz en dos y setas enoki, shime)’i y

nameko en escabeche de nararja

Arrozde Galeras 25€
Arroz de galeras con su Propia salsa, su crujiente y copos de

I‘C}DOZUCIO

Avrroz Espcranza 24-€
Arroz cremoso con clorofila de albahaca y estragdn, pato de

CUC”O VCFC{C 9 salsa ClC ciruc|a 3 Pasas

Angulas del Delta 68 €

Con cocochas de merluza en su Pil Pi]

Dcsaﬂuno de Rico 25€

Farmentiere, Foie,jugo de carne, huevo de pato y trufa

Guiso de Alubias 30€
Alubias de Santa FPau con triPa de bacalao, tomate confitado,

emulsion de caviar de avruga y gamba de la costa

Cangrcjo Azul 26 £
Desmigac!o de cangrejo azul, ce!eri, alcachofas Yy emulsién de su

coral

|béricos y Calabaza 24 €

Crema de calabaza con setas de tcmPorac{a, consomé de ibérico,

chicharrones y crujiente dejamén

f:cstival de Colorcs 24 €

I:estival cromatico de verduritas con Puré de l’liﬂOjO y crema

de remolacha al yuzu, caballa Y botarga

10 % de |.V.A. no incluido

| os Platos de ¢sta carta Pueclen contener alérgenos. For]cavor, comunique a nuestro persona si

tiene intolerancias o alcrgias en el momento de tomar nota



chcados

Bogavante con [~ nvoltorio 36€
Bogavante en sujugo envuelto en lamina de calamar, sobre hojas

de acelga, veluté de americana e hilos de Pimiento togarasl'\i

| ubina 5a|vajc 32€
Con salsa de miso, Purés de celer, remolacha Yy rabano

acomPaﬁado con aire de té

Pescado de Lonja s/m
Segdn capturas ofrecidas por servicio con verduritas glaseadas y

humus tahini

Ca rnes

Ris de Veau 28€
Mo”ejas de ternera con puré de coliflor ahumado, arbolitos de

brocolis y coulis de ruibarbo

| omito de concjo 26 €
Relleno de tomate, hierbas aromaticas, all i oli de membrillo Yy

caracoles de tierra dulces Yy Picantes

Chulctén de Vaca del Norte 55 €

Carne de chuleton de vaca con texturas de setas, Y aire de

ave”anas

Fichén Asado 32 €

Fichon con salsa de ave, ﬁoquis) cilindro de pan con foic y su

municion

10% de |.V.A. noincluido

| os Platos de ¢sta carta Pueclen contener alérgenos. For]cavor, comunique a nuestro persona si

tiene intolerancias o alcrgias en el momento de tomar nota



Fostrcs

Fﬁama de Otofio 12€
Marjar blanco, flan de pera, , cremita de anis helado

de almendra ysu burbuja de garrapiﬁada

Sinfonia de Citricos de Xerta 12€

Las texturas de los citricos de nuestra huerta

Aciclos 12€
(Cilindro de maracuya con citronela Yy vainilla basado en

mango, helado de melocotén Y salsa de yogurt

[ a T orre de Babel 12€
Puré de higos con gel de lima y yuzu, helado de vainilla

balinesa Yy bizcocho crujientc de Plétano

Chocolate. Como no. 14 €

Fastelito con mousse, Polvo de nuez Macadamia, cremoso

de giancluja, helado de cacao con miel y otras delicias...

Surtido de Quesos 16 €

Seleccién de cinco quesos de Catalunga a eleccion del

cliente

10 % de .V A. no incluido

| os Platos de ¢sta carta Pueclen contener alérgenos. For]cavor, comunique a nuestro persona si

tiene intolerancias o alcrgias en el momento de tomar nota



- para acomPaﬁarlos

CoPa de Muscato &’ Asti Riveto 5€

CoPa de Mistela blanca ElGamberrillo 5€

Copa de Far de Naranja 5€
Copade Contrabandista 7€
Copade Chateau Derezlas T okaiji 6€
Copa de Rancio Dulce 5€

-y muchas otras sugcrcncias envinos dulces Yy destilados para

acomPaﬁar sus Postrcs

10 % de .. A. no incluido

| os Platos de ¢sta carta Pueclen contener alérgenos For]cavor, comunique a nuestro persona si

tiene intolerancias o alcrgias en el momento de tomar nota



Menu del Arroz

(5010 a mediodia)
APcritivos Vi"a Retiro

[estival de Colores
Desayuno de rico
Arroz de Galeras

La Torre de Pabel

(na CoPa de Vino, Aguas, Ca{:c' Yy Mini Dulccs

48 € por persona

(mesa com Pleta)

10 % de |.V.A. no incluido

Menu ‘:'__J'ccutivo
(50]0 a mediodia de martes a viernes no chtivos)

APcritivos Villa Retiro

Un Primcro a escoger entre tres
Una carne o un chcado

Un Fostrc a clcgir entre tres

(_,[na CoPa de Vino, Aguas, Cafe Yy Mini Dulccs
35 € por persona

(mesa completa>

10 % de |.V.A. noincluido

| os Platos de ¢sta carta Pueclen contener alérgenos For]cavor, comunique a nuestro persona si

tiene intolerancias o alcrgias en el momento de tomar nota



