“ 5 vida ests hecha de pequeifios momentos...

Dlisfrdt'a/os como si fuera el Pn'mcr dia del resto de Ia tuya.”



Menua chustacio’n
Apcn'tivos Villa Retiro

Hucrl:o de Tomatcs

Seleccion de tomates cco]égicos con vinagreta de soja, queso fresco,
“brossat” Y ra”ado, con manzana nitrogcnada y agua de tomate con

Pa]o cortado

La Mar

Yemas de erizo de mar, con morrillo de atun de ]’Atme“a, salmon Yy anguila

Arrozde Jabalf

Arroz clejabah’ con fondo dejamc’m ibérico Yy trufa de verano

Pescado de Lorja

chun capturas ofrecidas por servicio con remolacha en texturas Yy

emulsion de fumet con cstragén

Dos Aves

Fl PO“O de grarja Yy el pato sa]vaje unidos en dos cocciones con ge]é de

‘FFUtOS I”OJOSJ salsa d@ carne 3 crumble dé ave”ana 5 Parmesano

Acidos
Cilindro de maracuya con citronela Yy vainilla bafado en mango, helado de

melocoton Yy salsa de 9ogurt

Chocolatc. Como no.

Fastelito con mousse, Polvo de nuez Macadamia, cremoso de gianc{lﬂ'a, helado de

cacao con miel y otras delicias...
Aguas, panes artesanos y mini dulces

68 € por persona
(mesa completa>
Mariclaje de vinos, 35 € por persona

Degustacién de quesos, 9€ por persona
10% de |.V.A. no incluido

| os Platos de ¢sta carta Pueclen contener alérgenos. For]cavor, comunique a nuestro persona si

tiene intolerancias o alcrgias en el momento de tomar nota



Mend Homcnzﬁc

APeritivos Villa Retiro

Hucrl:o de Tomatcs

Se]eccién de tomates eco]égicos con vinagreta de soja, queso FrescoJ “brossat” y
ra”ac!o, con manzana nitrogenada y agua de tomate con Palo cortado

LaMar

Yemas de erizo de mar, con morrillo de atun de I Atmella, salmén Yy anguila

| aminas

Mil hojas de pasta wanton con ventresca de atun, salmén y mayonesa de a_jo negro

Arroz de Artrépodos

Arroz cremoso de cangrejo azul y buey de mar con dentelle de tinta de calamar

Pescado de ]_onja

SCgun caPturas ofrecidas por servicio con remolacha en texturas Y emulsién de fumet con
estragon

|_ubina 5a|v:ﬁ'c

Con Purés de zanahoria en consecucion de colores, aire de rahcorty lavanda

Mo"cjas de Temera

Con crema de co]mcniuas, Pétalos de tomate, edamame Y cristales de albahaca

Dos Aves

il POHO de granja Yy el pato sa]vaje unidos en dos cocciones con gelé de frutos rojos, salsa
de carne y crumble de avellana y parmesano

Sclcccio'n de Qucsos

Tres quesos catalanes a elegir

Acidos

Ci!inc‘iro de maracuya con citronela Yy vainilla bafado en mango, helado de melocoton Yy
salsa de yogurt

Cl‘locolatc. Como no.

Pastelito con mousse, Polvo de nuez Macadamia, cremoso de gianduja, helado de cacao

con miel y otras delicias...

Aguas, panes artesanos y mini dulces
94 € por persona
(mcsa completa>

Mariclaje de vinos, 50 € por persona

10% de ]\/A no incluido

| os Platos de ¢sta carta Pueclen contener alérgenos. For]cavor, comunique a nuestro persona si

tiene intolerancias o alcrgias en el momento de tomar nota



|__ntrantes

E_nsaiacla con Cosas 22€

E]aborac{a SCgl:H'! !as cosas qUC nos da ]a madre tierra g ]a

imaginacién del chef

Arroz de Jabali 26 €

Arroz dcjaba]l’ con fondo clejamén ibérico Yy trufa de verano

Arroz de Artrc')Poclos 28 €
Arroz cremoso de cangrc_jo azul Y buc3 de mar con dentelle de tinta

C{C calamar

Angulas del Delta 68 €

Con cocochas de merluza en su Pil Pi]

Dcsaguno de Rico 25 €

FParmentiere, Foie,j ugo de carne, huevo de patoy trufa

Bacalao Frio 30€

Desmigaclo de bacalao a }Jaja temperatura con corazon de tomate,

chapacli”o de anguila Yy crujiente de tinta de calamar

| aminas 26 €
Mil hojas de Pasta wanton con ventresca de atun, salmon Y mayonesa

de ajo negro

| aMar 28 €

Yemas de erizo de mar, con morrillo de atun de I’Atme“a, salmon Yy

angui]a

Huerto de T omates 24 €
Seleccion de tomates ecolégicos con vinagreta de soja, queso
gresco, “brossat” Yy ra”ac]o, con manzana nitrogenada y agua de

tomate con Paio cortado

Senvicio de Panes Artesanos y Aceite 3 €
Y

5crvicio de Aguas 3 €

10 % de .. A. no incluido

| os Platos de ¢sta carta Pueclen contener alérgenos. For]cavor, comunique a nuestro persona si

tiene intolerancias o alcrgias en el momento de tomar nota



chcados

Bogavantc y Huerta 39 &
PBogavante en su jugo con pimientos de padron rellenos de duxelle
fat Jug P P

dC CCPS 5 sa|sa de marisco

| ubina Salva}jc 56 €
Con purés de zanahoria en consecucion de colores, aire de raifort Yy

lava ncIa

Pescado de Lonja s/m
Segdn capturas ofrecidas por servicio con remolacha en texturas y

emulsion de fumet con estragc’)n

(_arnes

Mo“cjas de Ternera 32€
Con crema de colmeni”as, étalos de tomate, edamame y cristales de
P 9y
albahaca
Dos Aves 32€

E_l Po”o de grarja Yy el pato salvaje unidos en dos cocciones con gelé

C{C {:rutos FOJOS, salsa &C carne 9 crumb]e C{C avc“ana 3 Parmesano

Carré de Cordero 35€

Con g]aseado gastrico, tupinambo, yuca, espuma de romero y patata

con Kas al Hanout

Fichén Asado 32 €

Fichon con salsa de ave, ﬁoquis, cilindro de pan con foie y su

municion

Ser\/icio de Fanes Artesanos y Aceite 3 €
Senvicio de ,A\guas €
10% de |.V.A. noincluido

| os Platos de ¢sta carta Pueclen contener alérgenos. For]cavor, comunique a nuestro persona si

tiene intolerancias o alcrgias en el momento de tomar nota



Fostrcs

El Ficus de la Puerta 14€

Recreacién del ficus centenario con hojas de chocolate, falsos l'n'gos

consucrema y Picclras de crumble

Sinfonia de Citricos de Xerta 12€

Las texturas de los citricos de nuestra huerta

Aciclos 12€
Cilinc‘iro de maracuya con citronela Yy vainilla bafado en mango, helado de

me]ocoto'n Y salsa cle 3ogurt

Cl‘locolatc. Como no. 14 €
Pastelito con mousse, Polvo de nuez Macadamia, cremoso de giancluja, helado

de cacao con miel y otras delicias...

Algarrobas de Chocolate 14 €
[Falsas algarrobas de chocolate con habas de avellana sobre base de vainilla y

sorbete de limon
Surtido de Quesos 16

Seleccién de cinco quesos de Catalunga aeleccion del cliente

| os Platos de ¢sta carta Pueclen contener alérgenos. For]cavor, comunique a nuestro persona si

tiene intolerancias o alcrgias en el momento de tomar nota



Menu del Arroz

(5010 a mediodia)
Apcritivos \/i”a Retiro

Hucrto de Tomatcs

Dcsaguno de rico
Arroz de Artrépodos

Sinfonia de Citricos

Una CoPa de Vino, Panes Artesanos,
Aguas Yy Mini Dulces

48 € por persona

(mesa com Pleta)

10% de |.\V.A. no incluido

Menu ?ijccutivo

(50]0 a mediodia de martes a viernes no festivos)
APcritivos Villa Retiro

Un primero a escoger entre dos
(na carne o un Fescado

(n Postre a clcgir entre dos

(na CoPa de Vino, Panes Artesanos,
Aguas y Mini Dulccs
35 € por persona

(mcsa completa)
10 % de J.V.A. no incluido

10 % de .. A. no incluido

| os Platos de ¢sta carta Pueclen contener alérgenos For]cavor, comunique a nuestro personal si

tiene intolerancias o alcrgias en el momento de tomar nota



termina con un gintonic o un

destilado en nuestra terraza

| os Platos de ¢sta carta Pueclen contener alérgenos. For]cavor, comunique a nuestro persona si

tiene intolerancias o alcrgias en el momento de tomar nota



