"La vida est3 hecha de Pcc]ucﬁos momentos...

Dtisfrdta/os como si fuera ef ,pn'mcr dia def resto de /a tuya. 7



Menua chustacién
Apcn'tivos Villa Retiro

Hucrl:o de Tomates

Seleccion de tomates eco]égicos con vinagreta de soja, queso fresco,
“brossat” Y ra”ado, con manzana nitrogcnada y agua de tomate con

Pa]o cortado

LaMar
Yemas de erizo de mar, con morrillo de atun de ]’Atme”a, salmc’m, anguila ahumada Yy huevo

Pocl')é d e codorniz

Arroz de Jabalf

Arroz clejabah’ con tuétano, fondo c{cjamén ibérico y trufa de verano

Pescado de I_orja

Segun capturas ofrecidas por servicio con remolacha en texturas Yy

emulsion de fumet con cstragén

Dos Aves

Fl Po”o de grarja Yy el pato 5a]vaje unidos en dos cocciones con ge]é de

Frutos FOJOS, salsa CJC carne 3 crumble dC avc”ana 3 Parmesano

Yucatén
Sorbete de lima y albahaca con sabores y texturas de Piﬁa y coco,

violetas yrosas

Algarrobas de Chocolatc

Falsas algarrobas de chocolate con habas de avellana sobre base de vainilla Yy

sorbete de limon
/\guas, panes artesanos, cafés Yy mini dulces

68 € por persona
(mesa completa>
Mariclaje de vinos, 35 € por persona

Degustacién de quesos, 9€ por persona
10% de . \VV.A. no incluido

Los Platos de ésta carta Pueclen contener alérgcnos‘ For)cavor, comunique a nuestro personal si

tiene intolerancias o alcrgias en el momento de tomar nota



Menu Homcnzﬁe

Apcn'tivos Villa Retiro

Hucrl:o de Tomates

Se]eccién de tomates ecolégicos con vinagreta de soja, queso fresco, “brossat” Yy
ra”ado, con manzana nitrogenada yagua de tomate con Pa!o cortado

|.aMar

Yemas de erizo de mar, con morrillo de atun de I’Atme“a, salmén, anguila ahumada Y huevo
Poché de codorniz

Arroz de Artrépodos

AFFOZ Cremoso dC cangrejo azu| 3 bue9 AC mar con dCﬂtC”C dC tinta CJC calamar

| aminas

Mil hojas de pasta wanton con ventresca de atun, citricos y mayonesa de ajo negro

Pescado de ]_orja

chun caPturas ofrecidas por servicio con remolacha en texturas y emulsion de fumet con
estragc’m
|_ubina Salvzﬂ'c

Con purés de zanahoria en consecucién de colores, aire de raigortg lavanda

Dos Aves

Fl Po”o de grarja Yy el pato sa]va_je unidos en dos cocciones con gelé de frutos rcﬂos, salsa
de carne y crumble de avellana y parmesano

Carré de Cordcro

Con g]aseado gastrico, tuPinambo, salsifi, yuca, espuma de romero y patata con Ras al
f'janout

5clcccic’)n de Qucsos

Tres quesos catalanes a e]egir

Yucatén

Sorbete de lima Yy albahaca con sabores y texturas de Piﬁa Yy coco, violetas yrosas

Algarrobas de Chocolatc
[Falsas a]garrobas de chocolate con habas de avellana sobre base de vainilla y sorbete de
limon
Aguas, panes artesanos, cafés y mini dulces
94 € por persona
(mesa completa)

Maridaje de vinos, 50 € por persona

10% de |.V.A. no incluido

Los Platos de ésta carta Pueclen contener alérgcnos‘ For)cavor, comunique a nuestro personal si

tiene intolerancias o alcrgias en el momento de tomar nota



|__ntrantes

E_nsaiacla con Cosas 22€

E]aborac{a seguﬂ las cosas CiUC nos da !a maclre tierra 3 !a

imaginacién del chef

Arroz de Jabali 26 €
Arroz clcjabali con tuétano, fondo dejamén ibérico Yy trufa de

verano

Arroz de ArtréPoc}os 28€
Arroz Cremoso de Cangrejo azui 9 bUCy dC mar con antCIIC dC

tinta de calamar

Angulas del Delta 68€

Con cocochas de merluza en su Pil Pil

Dcsaguno de Rico 25 €

FParmentiere, Foic,j ugo de carne, huevo de patoy trufa

E)acalao ]:r(o 30€

Dcsmigaclo de bacalao a baja temperatura con corazén de

tomate, chapadi”o de anguila Yy crujiente de tinta de calamar

| aminas
Mil ho_jas de pasta wanton con ventresca de atun, citricos Yy 26 €

mayonesa de ajo negro

| aMar 28 €
Yemas de erizo de mar, con morrillo de atin de I’Atme”a, salmc’m, angui]a

ahumada Yy huevo Poché d e codorniz

[Fuerto de T omates 24 €
Seleccion de tomates ecolégicos con vinagreta de soja, queso
gresco, “brossat” Yy ra”ado, con manzana nitrogcnacla y agua de

tomate con Paio cortado

Ser\/icio de Fanes Artesanos y Aceite 3 €
Senvicio de Aguas €

10 % de .V A. no incluido

Los Platos de ésta carta Pueclen contener alérgcnos‘ For)cavor, comunique a nuestro persona si

tiene intolerancias o alcrgias en el momento de tomar nota



chcados

Bogavante y Huerta 39€
Bogavante en su jugo con pimientos de padrén rellenos de duxelle
fat U8 P P

dC CCPS 9 salsa dC marisco

| ubina 5a|vajc 36 €
Con purés de zanahoria en consecucion de colores, aire de raifort

3 ]avanda

Pescado de Lorja s/m
Segfm capturas ofrecidas por servicio con remolacha en texturas Yy

emulsion de fumet con estragc’m

Ca rnes

Mo“cjas de Ternera 32€
Con crema de colmcni”as, Péta]os de tomate, edamame Y cristales

CIC albahaca

Dos Aves 32€
Fl PO“O de grarja y el pato salvaje unidos en dos cocciones con
gelé de frutos rojos, salsa de carne y crumble de avellana y

Parmesano

Carré de Cordero 35€
Con g]aseado gastrico, tuPinambo, salsifi, yuca, espuma de romero

y Patata con Ras al Hanout

Pichon Asado 32€
Fichén con salsa de ave, ﬁoquis, cilindro de pan con foie Y su

municion

Senvicio de Panes Artesanos Yy Aceite 3 €
Servicio de Aguas 3€
10% de |.V.A. noincluido

Los Platos de ésta carta Pueclen contener alérgcnos‘ For)cavor, comunique a nuestro personal si

tiene intolcrancias o alcrgias enel momento de tomar nota



Fostrcs

El Ficus de la Puerta 14 €
Recreacion del ficus centenario con hojas de

chocolate, falsos higos con su crema y Piedras de

crumble

Yucatan 12€
Sorbetc de lima Y albahaca con sabores y texturas de

Piﬁa y coco, violetas y rosas

[ sferas 12€
Falsas nueces de macadamia cubiertas de c‘iulceﬂ, helado

de vainilla Yy reduccion de vino rancio de | erra Alta

Or Xata 12€

|La chufa en sorbcte, crema y ga“eta, acompaﬁaclo de

espuma de requesc’m, limén Yy Piﬁones

Algarrobas de Chocolate 14€
[Talsas algarrobas de chocolate con habas de avellana

sobre base de vainilla Yy sorbete de limon

Surtido de Quesos 16 €

Seleccién de cinco quesos de Catalunga a eleccion del

cliente

Los Platos de ésta carta Pueclen contener alérgcnos‘ For)cavor, comunique a nuestro persona si

tiene intolerancias o alcrgias en el momento de tomar nota



Menu del Arroz

(5010 a mediodia)
APcritivos Vi“a Retiro

]"Iuerto de Tomatcs
Dasaguno de rico

Arroz de Artré]:)oc]os
Or Xata

Una Copa de Vino, Panes Artesanos, /
Cafe Y Mini Dulces

48 € por persona

(mesa comPleta>

10 % de .V A. no incluido

Menu :~J ecutivo
(Solo a mediodia de martes a viernes no festivos)

APcritivos Vi"a Retiro

Un Primcro a escoger entre dos
(na carne o un Pescado

(nFPostre a clcgir entre dos

(_,[na CoPa de Vino, Panes Artesanos, /
Cafe y Mini Dulccs
35 & por persona

(mesa completa>

10 % de |.V.A. noincluido

| os Platos de ¢sta carta Pueclen contener alérgenos‘ For]cavor, comunique a nuestro persona si

tiene intolerancias o alergias en el momento de tomar nota



termina con un gintonic o un

destilado en nuestra terraza

| os Platos de ¢sta carta Pueclen contener alérgcnos‘ For]cavor, comunique a nuestro persona si

tiene intolerancias o alcrgias en el momento de tomar nota



