“[_a vida estd hecha de chucﬁos momentos...

Distritalos como si fuera ef pnhvcr dia del resto de /a tuya.”



Menu chustacién

APerftivos Villa Retiro

| amina

Coca de Pasta wanton con ventresca de atan, citricos Yy mayonesa de ajo negro
Untuoso

TriPa de bacalao guisac{a con alcachofas glaseaéas, cangrcjo azul Yy duxelle de setas

Arroz de Fato de Cue“o Vcrde

Arroz cremoso del Delta con pato (o codorniz, segun temPoracla) y citricos
Pescado de Lorja

fjegun capturas ofrecidas por servicio con all i Pebre en texturas, patata
emulsionada, hinojo braseado y aire de estragon

Rulo de Lcchal

[l ternasco de cordero lechal con su carre, acomPaﬁado de setas y de quene”c
de tuPinambo asada en cal

Yucata’m

SOrbete de lima Y albahaca con sabores Y texturas de Piﬁa Yy coco, violetas Y
rosas

Algarrobas de C]—yocolatc

Falsas algarrobas de chocolate con habas de avellana sobre base de vainilla Yy

sorbete de limon

/\guas, panes artesanos y seleccion del carro de mini dulces

80€ por persona

(mesa comP]eta)

Maridaje de vinos, 39 € por persona
Degustacio’n de quesos, 9 < por persona

| V.A. incluido

Los Platos de ésta carta Pueclen contener alérgcnos‘ For)cavor, comunique a nuestro persona si

tiene intolcrancias o alcrgias enel momento de tomar nota



Menua Homcnzﬁe
APerftivos Villa Retiro

| amina

Coca de Pasta wanton con ventresca de atan, citricos Yy mayonesa de ajo negro
Kogal de Foie

(Con alcachofas en texturas Yy coulis de mandarina

Ramen de Calamar

Caidojaponés con udon de calamar, angui]a ahumada Yy huevo Poché de codorniz
Untuoso

TriPa de bacalao guisac{a con alcachofas glaseaéas, cangrejo azul Yy duxelle de setas

Arroz de Fato de Cuc"o Vcrdc

Arroz cremoso del Delta con Pato (o codorniz, segun temPorada> y citricos

FPescado de ]_orja

SCgun capturas ofrecidas por servicio con all i Pebre en texturas, patata emu]sionada,
hinojo braseado y aire de estragon

|_ubina Salv%'c

Con a]gas marinas recolectadas Yy tratadas ycrema de zanahoria con citricos Yy gengibre

T éte du Boeuf (a clcgir 2 de 3)

~ Lcngua de ternera+ boniato ahumado

— Carri”era de ternera+ Puré de lombarda

— Mo”ejas de ternera+ coliflor emulsionada con e\
Sclcccio'n de Qucsos

Tres quesos catalanes de nuestro carro

Nitro Prox

Sorbete al instante con Productos de Proximic{ad

Yucatén

Sorbete de lima Yy albahaca con sabores y texturas de Piﬁa y coco, violetas y rosas
Algarrobas de Cl—\ocolatc

[Falsas a]garrobas de chocolate con habas de avellana sobre base de vainilla y sorbete de
limon

/\guas, panes artesanos y seleccion del carro de mini dulces

120 € por persona
(mesa comPleta)

Maridaje de vinos, 58 € por persona
[ V. A. incluido

Los Platos de ésta carta Pueclen contener alérgcnos‘ For)cavor, comunique a nuestro persona si

tiene intolcrancias o alcrgias enel momento de tomar nota



|__ntrantes

E_nsaiacla con Cosas 28€
E]aborac{a segun Ias cosas qUC nos cla la maclre tfcrra g la

imaginacién del chef

Avrroz de Pato de Cuello Verde 52€

Arroz cremoso del Dclta con Pato (o codomiz, segun temPoracla>

Yy citricos

Arroz de Verduras 28 €
Con arroz bomba del Delta, seleccion de verduritas de temPorada

y consomé de calcot escalibado

Angulas del Delta 72€

Con cocochas de merluza en su Pil Pil

Dcsaguno de Rico 30€

Farmentiere, Foic,j ugo de carne, huevo de patoy trufa

(ntuoso 34 €
TriPa dC bacalao guisada con alcacl‘lopas glaseadas, Caﬂgr@jo aZUI

Yy duxelle de setas

| amina 30€
Coca de Pasta wanton con ventresca de atun, citricos Y mayonesa

de ajo negro

Ramen de Calamar 30€
Ca]do jaPonés con udon de calamar, angui!a ahumada y huevo

Poché de codorniz

n Carta, el Scr\/icio de Fanes Artcsanos s Accite, A eritivos son 5 € por Fcrsona
YAPp p

ervicio de uas 3 € por Fersona
p

V. A incluido

Los Platos de ésta carta Pueclen contener alérgcnos‘ For)cavor, comunique a nuestro persona si

tiene intolcrancias o alcrgias enel momento de tomar nota



Fescados

Bogavantc Mediterraneo 47 €
Bogavante en sujugo emulsionado con celer, ajo negro y mirePoix

de zanahoria

[ ubina Salvzaje 39€
(Con algas marinas recolectadas y tratadas, suaves e intensas y

crema de zanahoria con citricos Yy gengibre

Pescado de Lorja 39€

Segun capturas ofrecidas por servicio con all i Pebre en texturas,

patata emulsionada, hinojo braseado y aire de estragdn

Carncs

Teéte du E)ocmc 38 €
~ Lengua de ternera+ boniato ahumado

~ Carrillera de ternera+ puré de lombarda

- Mo”cjas de ternera+ coliflor emulsionada con AOVE

Rulo de | echal 38 €

E_l ternasco de cordero lechal con su carré, acomPaﬁado de setas Y

de quene”e de tuPinambo asada en cal

Fichan Asado 36 €
Fichén con salsa de ave, ﬁoquis, cilindro de pan con foie y su

municion

F n Carta, el Senvicio de Panes Artesanos, Aceite y APeritivos son 5 € por Persona
Ser\/icio de Aguas 3 e por Fersona

[ V.A. incluido

Los Platos de ésta carta Pueclen contener alérgcnos‘ For)cavor, comunique a nuestro persona si

tiene intolerancias o alcrgias en el momento de tomar nota



Fostrcs

E_l Ficus de la Puerta 15€
Recreacién del ficus centenario con hcﬂas de chocolate, falsos higos

COon su crema g Pieclras CIC crumble

Yucatén 14 €
Sorbete de lima Y albahaca con sabores y texturas de Piﬁa y coco,

violetas yrosas

[ sferas 4€
[Falsas nueces de macadamia cubiertas de dulceg, helado de vainilla y

reduccion de vino rancio de | erra Alta

OrXata 4 €

|a chufa en sorbcte, crema y ga”cta, acompaﬁado de espuma de rcqucsc’m,

limon Yy Piﬁones

Algarrobas de Chocolate 15€

Falsas algarrobas de chocolate con habas de avellana sobre base de vainilla

Yy sorbete de limon

Surtido de Quesos 18€

Seleccién de cinco quesos de Catalunya acleccion del cliente

E_s recomendable Pcc]ir los Postrcs al tomar nota para evitar esperas

FnCarta, el Ser\/icio de Fanes Artesanos , Aceite, Yy Aperitivos son 5 € por Fcrsorxa
Servicio de Aguas 3 < por Persona

V. A. incluido

Los Platos de ésta carta Pueclen contener alérgcnos‘ For)cavor, comunique a nuestro persona si

tiene intolerancias o alcrgias en el momento de tomar nota



Menu del Arroz

(50[0 a mediodia)
APcritivos Vi"a Retiro

Ramen de Calamar
Dcsaguno de rico
Risotto de Verduras

[ sferas

(na Copa de Bienvenida, Panes Artesanos Yy
Aceite, Aguas Y Mini Dulces

55 € por persona

(mesa com Pleta)

V. A. incluido

Menua :-J ecutivo
(Solo a mediodia de martes a viernes no festivos)

APcritivos Villa Retiro

(/ln Primcro a CSCOgCI" entre dOS
Una carne o un FCSCECIO

(UnFostre a clcgir entre dos

Una CoPa de Blenvenida, Panes Artesanos y
Aceite, Aguas Y Mini Dulccs
39€ por persona

(mcsa completa)

V. A. incluido

Los Platos de ésta carta Pueclen contener alérgenos‘ For]cavor, comunique a nuestro persona si

iene intolerancias o a ias en el momento omar nota
tiene tlcr 1 lerlsc el ento de t r not.



termina con un gintonic o un

destilado en nuestra terraza

Los Platos de ésta carta Pueclen contener alérgcnos‘ For]cavor, comunique a nuestro persona si

tiene intolerancias o alcrgias en el momento de tomar nota



